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SESSION #9 :

/)\
Le conventionnement des lieux

Mardi 25 juin 17h-20h

Lieu : Mairie du 8e, salles Egalité et Fraternité

Objectifs :
— Arriver a des formulations qui pourront étre votées en septembre sur les premiers
critéres du conventionnement
— S’organiser pour les visites des lieux afin d’élargir le réseau de lieux conventionnés
— Garder en téte I'impact politique de nos choix

Intervenant-es :
— Equipe salariée TaV : Mariella, Léa
— COTECH TaV : Enora (Epicentre), Tania (Epi c’est bon), Céline (MESA), Bénédicte
(AMAP)
— Intervenant extérieur : Albane, Elsa, Lorana (VRAC), Benjamin et Clémentine (Revue
Dessinée)
— Evaluation : Laétitia et Mathilde (ltinere Conseil)

1. Entrée dans la réunion et temps d’info
Brise-glace Météo
Temps d’infos

— Rappel de la derniére session (12 juin) —> point sur les décisions prises
— Présentation du programme de la session et des intervenants

Photolangage : L’alimentation de nos réves / de nos cauchemars
Une cinquantaine d’'images sont positionnées sur une table.

1. Chacun choisit une image qui lui évoque un systéme alimentaire redouté.
Tour d’expression :

Containers => rien de local

Elevage de poules en batterie =>
agriculture hors sol / pas de respect du
monde vivant

Tomates hors sol => pas de lien a la terre
Plage de plastique => pollution
Supermarché => société de
consommation, capitalisme, exploitation
Cueillette de pommes => pas mires /
calibrage



https://nuage.tav-lyon.fr/s/8R69nEpS9xWfyxx
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Gaspillage alimentaire

Produits ultra-transformés

Besoins nutritionnels pas respectés

Alimentation trop riche / qui rend malade / malbouffe
Hausse des cancers, diabéte

Difficulté a se nourrir par manque d’argent

Injonction a étre dans les normes physiques => régimes

2. Chacun choisit ensuite une image qui lui évoque un systéme/une alimentation révée.
Tour d’expression :

Repas gastronomique => godt, saveurs

Vache heureuse

Sérénité, tranquillité

Marché => convivial, choix, saison, beauté

Repas de famile => convivialité, fait-maison

Jolie table : plat avec poisson, vin rouge => manger ensemble / commensalité
Assiette pleine pour tout le monde => accessibilité

Cuisine, festif, plaisir, partage

Temps pour cuisiner, se faire a manger

Produits frais, bruts, sains

Légumes du jardin

Choix, produits locaux non calibrés

Pas de pesticides ni OGM

Solidarité

2. World café

Répartition en petits groupes. Chaque groupe passe sur chacune des 4 tables et travaille sur le
sujet pendant 20 minutes, en reprenant a chaque fois le travail réalisé précédemment.

TABLE 1 - Travail sur les critéres pour les lieux > objectifs : créer une grille qui nous
permette de noter les lieux

1. Présentation/Lecture de la Charte Territoires a Vivre Grand Lyon

2. Présentation des critéres établis en groupe de travail

3. Est-ce qu’il y a des critéres a ajouter ?

4, Préciser les indicateurs pour chaque critére : quantité de produits bio vendus ? / préciser
la notion de « local »...

5. Rassembler les critéres qui vont ensemble et prioriser collectivement dans chaque
catégorie.

Critéres :

— Indépendance => contre-exemple : Terres lyonnaises

— Bien-étre des salariés et des bénévoles

— Accuell

— Convivialité => un lieu qui propose autrechose, pas uniquement de la vente


https://nuage.tav-lyon.fr/s/k2KTQji7n9X2xE3
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— Anti-gaspi => limiter les pertes, achat de quantités justes, éviter 'abondance dans les
rayons

— Prix juste aux producteurs => des prix qui permettent aux producteurs de mieux / bien
vivre

— Pratiques agricoles vertueuses => sans produits chimiques de synthése, possibilité
d’utiliser des fertilisants naturels (lisiers, compost), favorise les cultures en pleine terre,
production qui suit les saisons, interdiction d’utiliser une énergie pour favoriser le
développement des plantes (pas de serre chauffée, ni lampe UV), exploitations a taille
humaine

— Commerce équitable

— Prix abordables

— Engagement (solidarité, sur le territoire, etc.) => qui accompagnent les producteurs
locaux, qui garantissent un revenu annuel aux producteurs, anti-gaspi — gestion des flux
et des commandes, engagement sur les prix (tarification adaptée) — rogner sur les marges
du magasin et pas sur les producteurs

— Qualité nutritionnelle

— Qualité gustative

— Fait-maison
— Plaisir => lieux ol on a plaisir a
aller, échanges, rencontre,

convivialité, discussion client-
vendeur, considération du client

— Bio
— Choix => diversité des produits
vendus dans le lieu,
complémentarité des lieux ¢ , 4
conventionnés 4 - ;

— Accessibilité géographique => accés pour les personnes en situation de handicap,
uniquement le 8e ou plus large ?

— Transport => favoriser les transports doux (ex : Miecyclette qui utilise le vélo)

— Local => produits régionaux (priorit¢ a la proximité : Rhone, Isére, etc.) frontiere
administrative avec cumul du critére du rayon maximum (150 km), chaine de production
entiérement locale

— Circuit court : moins de 2 intermédiaires, privilégier la vente directe.

Ressources :

«» Charte Territoires a VivreS Grand Lyon

« Charte de l'agriculture paysanne
< Grilles producteurs et lieux de distribution Montpellier
% Guide de conventionnement + charte Gironde

% Livret Cadenet

TABLE 2 - Travail sur les produits prioritaires / non prioritaires — Animatrices : Lorana et
Léa


https://nuage.tav-lyon.fr/s/Bif94WEzDWnenrn
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Produits qui | Pourquoi ? Produits qui ne | Pourquoi ?
devraient étre devraient pas étre
conventionnés conventionnés
¢ Boissons e Plaisir, pastoxique | ® Fruits et légumes | ¢ Empreinte
artisanales qui poussent en carbone
e |égumes et fruits [® Pas transformé, France mais
frais (de saison, qualité nutritive cultivés  ailleurs,
locaux, agriculture cultivés hors sol
paysanne et/ou e Boissons, soda
bio) industriels
* Produits exotiques | * Respect de la|e Produits ultra- | ¢ Aucun apport
avec des critéres culture de transformés nutritif ~ « calories
envrionnementaux chacun-e vides »
et sociaux ¢ Respect des | * Certains produits | ¢ Santé
travailleur-ses laitier ?
e Limiter limpact | ¢ Viande issu
environnemental d’élevage intensif
e Céréales(blé, e Qualité nutritive e Poisson e Pas local / bien-
quinoa, riz, étre animal /
farines...) respect du travalil
e Produits laitiers | ® Go0t, plaisir, des pécheurs
(yaourt, culture
fromage...)
e Viande, poisson |® Choix,
(via poiscaille) diversification,
avec critéres valeurs
(élevés en nutritionnelles
extérieur, bien-étre
animal)
e Pain (artisanal, bio | ¢ Qualité des
mais pas produits, savoir-
uniquement) faire
e QOeufs
Ressources :

%+ Catégorisation Gironde

TABLE 3 - Travail sur le questionnaire a destination des commercant.e.s et/ou
producteur.ices — Animatrices : Bénédicte et Enora

» Définir et noter les éléments a dire pour se présenter et aborder les commerces
» Lister les questions a poser en repartant de la base du groupe de travail

Voir questionnaire réalisé

Ressources :
« Charte Territoires a VivreS Grand Lyon
% Charte de l'agriculture paysanne


https://nuage.tav-lyon.fr/s/Q3JXiFkFBKcY4dy
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w Grilles producteurs et lieux de distribution Montpellier
% Guide de conventionnement + charte Gironde
% Interview d’un commergant (Bellebouffe)

*

TABLE 4 - Organisation des visites , Cartographie — Animatrices : Céline et Mariella

» Compléter la cartographie avec les lieux d’approvisionnement
» Compléter la liste des lieux qui sont ressortis du groupe de travail et qui pourraient étre
conventionnés
» Compléter le_tableau Lieu / Qui / Quand
Voir tableau des lieux a rencontrer (version du 24 juillet 2024)

3. Temps d’échange sur le moyen de paiement
Présentation du systéme de paiement

1) Je cotise
— Enligne
— En comptoir
=> |a cotisation déclenche le versement numérique

2) J'accede a mes infos et je paie en magasin :
— Avec une application
— Et/ou avec une carte de membre

3) Les lieux de vente sont remboursés chaque mois du montant total des achats effectués par
les membres de la caisse

Sur l'application jaccéde a :

— Mon solde

— Mes paiements réalisés

— Ma cotisation

— Les lieux conventionnés
Si je n’ai pas I'application, les comptoirs ou points de vente peuvent me donner ces mémes
infos.

4. Temps d’info sur les prochaines sessions

5 juillet

9h-11h — Comité de suivi de Territoires a Vivres Grand Lyon (TaV) : Cédric, Salima et Sylvain
participeront a la présentation du travail sur les modéles économiques des caisses alimentaires,
orientations et choix des modéles a déployer
11h15-13h - Assemblée Générale TaV : Rapport d'activité, interconnaissance, et ateliers sur
les conditions favorables a I'engagement

13h Repas

14h30-16h Entretien collectif mené par Itinere Conseil

En juillet : visite des lieux conventionnés pour ceux et celles qui ont envie + temps festif

Evénement de lancement de la caisse : samedi 21 septembre


https://nuage.tav-lyon.fr/s/CSzmp7BqjNXjs6c
https://nuage.tav-lyon.fr/s/w9CQwrrMpTi3yb7
https://nuage.tav-lyon.fr/s/fQdfJFr4YoEjDWM
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5. Auto-positionnement en image, par petits groupes pour sonder comment

on se sent!

A partir de cette image, chacun est invité a se positionner
selon la place qu’il se sent avoir au sein du groupe et vis-
a-vis du projet.

temps collectif, union et force

convivial, je me sens bien dan ce groupe
en lien et dans la co-création

assez a l'aise dans le groupe et le projet
pas de soucis avec le projet et le groupe
repéché au fil des rencontres

on observe de loin

— j'ai hate de I'avenir ! Du concret !

= Muthilde Riow @ Vincent Chaillow |

— je suis tranquille, pas inquiet

— J'accompagne, je suis le mouvement

— On plonge dans I'inconnu

— Jobserve de I'intérieur

— Super dynamique de groupe

— On suit, on aide quand on peut

— Chaud

— Je suis bien

— Jessaie de voir plus loin et observer

— Je réve beaucoup et je réfléchis

— Jobserve et je co-anime

— Japprends beaucoup avec les différentes sessions de Calim8

— Jobserve et je pose des questions parce que je ne connais pas beaucoup de choses
— Hate de voir la suite et comment ¢a se passe. Voir loin, long terme.
— Courage, tout va bien mais il y a encore du boulot

— On a bien avancé, on n’a jamais été aussi proche de l'arrivée

6. Repas

Traiteur : la Luciole

& Cédric et Salima, membres de Calim8. nous racontent la session
® La session en images



https://nuage.tav-lyon.fr/s/x8edyaYg72X4M6y
https://nuage.tav-lyon.fr/s/NmncxbFkKwAQw74

